
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENÜ 
 

CREMESUPPE VON DER SCHWARZWURZEL 
KRÄUTERÖL | CROUTONS 

IM WECKGLAS SERVIERT 
 

*** 

ENTENBRUST & KEULE KROSS AUS DEM ROHR 
QUITTEN-ROTKOHL | APFELKOMPOTT 
HAUSGEMACHTE KARTOFFELKLÖßE 

€ 48 
 

SALTIMBOCCA VOM BIOKALB 

SALBEIBUTTER | FENCHELGEMÜSE | FREGOLA SARDA 
€ 49 

 

FILET VON DER SIEDENBURGER LACHSFORELLE 
SAFRANSAUCE | BLATTSPINAT | GRAUPENRISOTTO 

€ 48 
 

STEINPILZ-CARAMELLI 
TRÜFFELSAUCE | GEHOBELTER PARMESAN | HEIMISCHE TRÜFFEL 
VEGETARISCH  

€ 43 
 

*** 

SPEKULATIUS-CHEESECAKE 
HAUSGEMACHTES GLÜHWEINEIS 

 
 

DIESE PREISE VERSTEHEN SICH EINSCHLIEßLICH 
SUPPE UND DESSERT 

 
 

ALLE PREISE BEINHALTEN DIE ZURZEIT GÜLTIGE MEHRWERTSTEUER. 

 

APERITIF-EMPFEHLUNGEN 
 

CHAMPAGNER RICHARD DHONDT 0,1 L € 11,5 

GINGEL BELLS TONIC | ORANGE | GIN | ZIMT 0,1 L €    7 

WINTERSPRITZ ALKOHOLFREI 0,1 L €    5,5 
 

GROßES WEIHNACHTSMENÜ 
 

SASHIMI VOM AHI TUNA 
WASABI | TERIYAKI | WAKAME | KORIANDER 

 

*** 

CREMESUPPE VON DER SCHWARZWURZEL 
KRÄUTERÖL | CROUTONS 

 

*** 

GEBACKENES-EI 
GÄNSELEBERSAUCE | TRÜFFEL 

 

*** 

HIRSCHMEDAILLONS 
CRANBERRY-SAUCE 

ROSENKOHLBLÄTTER | SELLERIE-KARTOFFELGRATIN 
 

*** 

SPEKULATIUS-CHEESECAKE 
HAUSGEMACHTES GLÜHWEINEIS 

€ 89 
 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 
 

KNUSPERSCHNITZEL VON DER MAISPOULARDE 
MIT RAHMMÖHREN UND POMMES FRITES 

 

*** 

BOURBON-VANILLEEIS 
MIT SCHOKOLADENSAUCE 

€ 18 



 

 

 

 
 

 

 
 

WEIHNACHTSKARTE 
2024 

 

TIEMANN`s HOTEL * VOR DER BRÜCKE 9 
49448 LEMFÖRDE/ STEMSHORN 

TEL: 05443/ 999-0 * FAX: 05443/ 999-50 
INFO@TIEMANNS-HOTEL.DE * WWW.TIEMANNS-HOTEL.DE 


